
פאי גבינה מלוח

רכיבים: 

  

  

לבצק:

  

  

 1 גביע שמנת 

  

חבילה קטנה קמח או 3 כוסות קמח וכפית אבקת אפיה 

  

1 חבילת מרגרינה

  

  

למלית:
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פאי גבינה מלוח

  

 3 גביעי גבינה לבנה (9%) או (5%) 

  

3 ביצים 

  

300 גרם גבינה צהובה מגוררת

  

 קצת מלח

  

  

אופן ההכנה: 

  

  

1. לערבב את חומרי הבצק. לשים בתבנית לפאי. 2.

  

 לערבב את חומרי המלית, ולשים מעל הבצק.

  

 3. לאפות בחום בינוני (180 מעלות) כ 20 דקות או עד שמזהיב.
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